Mujer de 24 afios

Pais de origen: China

Lengua Materna: Japoneés

Primera lengua extranjera aprendida: Inglés
Otras lenguas que ha estudiado: ---

Estudios realizados de espafiol: dos meses en Espafia

Texto 1/1

Receta

(Carne y Patata Cocido)

5 patatas

2 cebollas

300 gramos de carne (vientre de cerdo o costilla de baca)
aceite de girasol

azucar

mirin... sake dulce

salsa de soja... salta tipica de Japon

sal. agua. las judias.

Tipo 1

Pela los patatas y cebollas. Corta los patatas a mitad o tres o cuatro. (depende del

tamafo) Corta los cebollas a lo largo. Corta la carne a tamafio de bocado.

Calienta el aceite en una cacerola y frie los cebollas, luego la carne y las patatas

pero un poco tiempo.

Echa 2 vasos de agua y (cueze)".

Cuando hierve la agua, echa un poquito de azucar, sal, unas cucharas de salsa de

soja 'y mirin.

! Debajo de cueze aparece (calienta).



Cueze en su punto.

Calienta la agua en otra cacerola y cueze las judias en su punto.

Sirven el plato cocido recién hechos con judias.

Es el plato tipico japones que todas las madre cocinan en casa y muy facil.

Tambien lo aprendemaos en la clase de cocina en la escuela.



